Du 08 au 12 juin 2024

Du 15 au 19 juin 2024

Du 22 au 24 juin 2024

Du 29 juin au 3 juillet 2026

Salade verte et crottons

Omelette aux fines herbes

Pastéque

Poisson bordelaise

Rillettes de thon

Escalope viennoise

Carottes rapées

Filet de cabillaud sauce au curry

Lundi Ratatouille Haricots verts BIO a I'ail Purée de carottes Semoule BIO
Buffet de fromages et laitages Buffet de fromages et laitages Buffet de fromages et laitages Buffet de fromages et laitages
Beignet Cookie Fruit Créme dessert chocolat
Jambon blanc cornichons Palmier a 'emmental Salade verte Tomates mozzarella
Aiguillette de poulet Nuggets de blé Ro6ti de porc miel soja Gratin de gnocchi::I::l( pelils legUmes 40
Mardi Courgettes a la provencale Epinards a la créeme Pates HVE
Buffet de fromages et laitages Buffet de fromages et laitages Buffet de fromages et laitages Buffet de fromages et laitages
Petit suisse aux fruits lles flottantes Compote HVE Cocktail de fruits
CEuf mayonnaise Salade de coquilleftes Salade de concombres et olives
Filet de colin a la creme Escalope de porc ala moutarde Gratin de pommes de terre au fromage
Jeudi Riz Brocolis vapeur Pas d'école
Buffet de fromages et laitages Buffet de fromages et laitages Buffet de fromages et laitages
Salade de fruits Fruit Glace
Buffet d'enfrée Buffet d'entrée Buffet d'entrée Pastéque
Saucisse de toulouse Steak Moussaka Hot dog
Vendredi Haricots blancs & la tomate Frites Riz Frites
Buffet de fromages et laitages Buffet de fromages et laitages Buffet de fromages et laitages mm leq]m Fin d'snnée
Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts Glace

Menu végétarien

Légende des allergénes 3 Crustace & Graine de sésame 9 Mollusque 12 Poisson
1 Arachide 4 Fruit & coque 7 Lait 10 Moutarde 13 Soja
2 Céleri 5 Gluten 8 Lupin 11 (Fuf 14 Anhvydride sulfureux

Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine

www.idlieu.il




